Lebkuchen in Nirnberg

Abbildung 1: Bildnachweis: lizenzfrei

Rickseite der Karte: Text

Aus der inklusiven Fihrung:

,Lebkuchen in Nirnberg — eine Zeitreise durch die Geschichte”

Nirnberger Lebkuchen sind weltberihmt.

Lebkuchen gibt es schon seit mehr 700 Jahren in der Stadt.

Flr die Herstellung von Lebkuchen braucht man viele Gewlirze, Honig und Nisse.
Gewiirze waren damals schwer zu bekommen.

Aber: Nlrnberg war eine groRe und sehr wichtige Handels-stadt im Mittelalter.
Viele Handels-wege kreuzten sich in Niirnberg.

Deshalb gab es hier viele Gewlirze aus fernen Landern.

Der Honig fir die Lebkuchen kam aus dem Reichswald.

So konnten damals Lebkuchen in Nirnberg entstehen.

Auch heute gibt es noch viele Handwerks-betriebe fiir Lebkuchen in Nirnberg.
Sie heilen Lebklchnereien.

Diese Lebkuchen sind besonders.

Deshalb gibt es in Nlrnberg das ganze Jahr lGber Lebkuchen - nicht nur zur Weihnachtszeit.

Am Ende der Karte sind die Logos zu sehen von: Kultouren fiir alle und dem Caritas-Pirckheimer-Haus
Kooperationspartner fir diese Fiihrung: Keine



